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Stadtmiihle Rapperswil:

Der aus Zirich-Selnau stammende Seiden-
fabrikant Hans Heirich Weidmann
(1851-1914) grindete im Januar 1877 in
der alten Stadtmuhle eine Papierfabrik.
November 1977: Erwerb der Liegenschaft
Coop durch Otto Winter. Umbau und
Neueréffnung 1978/79.

In der LadenstraBe entstand das mit viel Liebe Ny 2k v

zur Sache gestaltete Cafe-Restaurant Stadtmuhle.

Geplant durch Otto Winter und geleitet von der Familie Oswald-Haug (1979-1984) wurde
es ein beliebter Treffpunkt. Ganz speziell hat dieses Restaurant in der Altstadt als Kunden-
magnet gewirkt. Erinnert es doch an die, am gleichen Standort betriebene Rapperswiler
Modhle.

Fir das Wohl der Géste sorgte damals schon eine reiche Palette an Késtlichkeiten.

Stets knusprig-frische Gipfeli aus der eigenen Konditorei, preiswerte Mends am Mittag und
naturlich Torte und Kuchen fir die Nachmittagspause.

Am Abend lud Albert Oswald den Gourmet mit einem gepflegten Speiseservice a la Carte
zum Verwéhnen ein.

Das Restaurant Stadtmuihle wurde 1985 von der Familie A. Reichmuth (1985-1994) und
anschlieBend von der Familie E. Hofmann (1995-2005) betrieben.

Der Stadtbach Immobilien AG war es stets gelungen, eine ideale Mischung aus Detail-
geschaften verschiedener Branchen und Dienstleistungsbetrieben in der Stadtmuhle zu
vereinigen: So fand Karl Felderer geeignete Lokalitdten um sein eigenes Fotofachgeschiéft,
ebenso wie Modellbau Vauchy, das Modellbau-Spezialgeschéft, zu eréffnen. Eine wahre
Fundgrube in der Ladenvielfalt Stadtmdhle war Harlekin Kunstgewerbe von Sonja Elsener.
Genauso wie lebendige Natur durch Blumen- und Gartenfreund des Ehepaares Stierle.
Nicht zu vergessen das Modehaus Schnyder AG mit Pony-Kindermode. Bis heute geblieben
und in der Stadtmtihle fest etabliert sind das Modegeschdft Herzog und Mébel Lehmann.
Passend fur die Nachfrage nach Italien, insbesondere Sizilien, Sardinien und Malta, ist das
Reiseblro Guarnaccia, spater Wasteels Reisen.

Und natiirlich das Rossini ... komplett neu gestaltet. Mit viel Liebe zum
Detail wurde das Cafe Restaurant Lounge Rossini zum echten Schmuckstiick.
Herzlich willkommen!



Herzlich willkommen im

Cafe & Restaurant & Lounge

Wir wiinschen lhnen einen unvergesslichen
Aufenthalt
im positiven Sinne

&

Ein Geschmackserlebnis,
welches lhre Erwartungen Gbertrifft.

Herzliche GruUsse
Ecaterina Voncken

Nesit Nuhiji

Deklarationen
Fisch Italien, Spanien, Kroatien,
Fleisch
Poulet Schweiz

Polen
Schwein Schweiz
Kalb Schweiz
Rind Stdamerika, Brasilien*, Schweiz
Lamm Neuseeland, Australien, Studafrika
Kanguru Neuseeland, Australien, Sudafrika

* Kann Hormone und Wachstumsforderer enthalten

Alle unsere Preise sind in Schweizer Franken und inkl.
Mehrwertsteuer angegeben.




Aktuelles Angebot Miesmuscheln

Sehr geehrte Gaste,
Wir bitten Sie unser Servicepersonal fir das aktuelle Ange-
bot zu kontaktieren.

Der aktuelle Markt erlaubt es uns derzeit Miesmuscheln in
bester Qualitat einzukaufen und auch zu einem sehr
fairen Preis weiterzugeben.

109 Kleine Portion 21.50
108 Grosse Portion 25.50
Vorspeisen
1 Antipasti Teller ,Ein Blick nach Italien” 27.50

Parmaschinken, Salami, Buffalo
Mozzarella, Tomaten, Dorrtomaten,
Oliven, Artischocken, Bruschetta.

3 Carpaccio vom Rind ,,Giuseppe Cipriani” 24.50
Mariniert mit Zitronen und Olivendl,
angerichtet auf einem Ruccolabouquet und
garniert mit gebrochenen Parmesanscheiben.

5 Bruschetta Tomaten 11.50
6 Bruschetta Tomaten und Buffalo Mozzarella 14.50
Suppen
12 Toskanische Tomatencremesuppe 11.50

mit Rahm, Basilikum und CroGtons.

13 Tagessuppe nach Saison 12.00




Kostliche Salate

25 Kleiner griiner Salat 10.50
26 Kleiner gemischter Salat 13.50
27 Niisslisalat mit Ei 16.50
29 ,Nisslisalat Rossini”

mit Speck, Pilzen und Krautern. 18.50
31 Italo Bufalo Mozzarella 20.50

Tomaten und Buffalo Mozzarella,
abgeschmeckt mit feinstem Olivendl, Salz
und Pfeffer, garniert mit frischem Basilikum.

33 Fitness-Salat 27.50
GroBer bunter Salatteller
mit gegrillten Pouletbruststreifen.

Pasta

3

35 Thunfischsalat 22.50
GroBer bunter Salatteller
mit Thunfisch, Ei und Oliven.

37 Rossini Salat 29.50
GroBer bunter Salatteller
mit gegrillten Rindfleischstreifen.

Unsere Salate werden mit italienischer oder franzésischer Sauce
und Brot serviert
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Pasta, Pasta............... Basta!

40 Tagliatelle Rossini 23.50
Mit Schinken und frischen Champignons
in Rahmsauce.

41 Tagliatelle Pollo 25.50
Mit Pouletbrust in Rahmsauce.

42 Penne ,Rossini”
Mit frischen Champignons und
Kalbsgeschnetzeltem an Tomaten-Rahmsauce. 28.50

45 Spaghetti Carbonara 23.50
Mit Speck, Parmesan, Rahm und Ei.

47 Gnocchi ,Frutti di Mare” 29.50
Mit Gamberetti, Meeresfriichten und Zucchini.




Vegetarische Gerichte

51 Tagliatelle Primavera 23.50
Mit Spinat und Broccoli an Rahmsauce.

54 Spaghetti Aglio, Olio e Peperoncino 21.00
Mit scharfen Peperoni, Knoblauch in Olivenél.

56 Gnocchi Roma 24.50
Mit frischen Tomaten, Buffallo Mozzarella
und Basilikum.

57 Gnocchi Rossini 23.50
Mit Mascarpone und Muskatnuss in Rahmsauce.

61 Risotto ,Milanese” 28.50
Mit Steinpilzen in Safranrahmsauce
und geraspeltem Parmesan.

Pizza
70 Pizza Margherita 16.50
Tomaten und Mozzarella.
71 Pizza Prosciutto 22.50

Tomaten, Mozzarella, Schinken.

72 Pizza Salami 22.50
Tomaten, Mozzarella und pikante Salami.

73 Pizza Funghi 22.50
Tomaten, Mozzarella, frische Champignons.

74 Pizza Vegetariana 23.50
Tomaten, Mozzarella, verschiedene Gemuse je nach
Saison.

76 Pizza Santa Lucia 23.50

Tomaten, Mozzarella, Schinken, frische Champignons
und Paprikastreifen.

77 Pizza Prosciutto e Funghi 23.50
Tomaten, Mozzarella, Schinken und frische Champignons.
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Pizza Quattro Formaggi 25.50

Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, Schafskase und

Parmesan.

Pizza Buffalina 24.50

Tomaten, Buffalo Mozzarella

Pizza Tonno 23.50

Tomaten, Mozzarella, Thunfisch und Zwiebeln.

Pizza , Frutti di Mare” 27.50

Tomaten, Mozzarella und Meeresfriichten.

Pizza Italia 25.50

Tomaten, Mozzarella, Pouletbruststreifen und Paprika.

Pizza Hawaii 23.50

Tomaten, Mozzarella, Schinken und Ananas.

Pizza Quattro Stagioni 25.50 ',3

Tomaten, Mozzarella, frische Champignons, Schinken, N

Artischocken, Paprikastreifen, Oliven. °~
Q

Pizza Parma 26.50 "_E

Tomaten, Mozzarella, Parmaschinken, L

geraspelter Parmesan und Ruccola. q“_,
G)

Pizza Rustica 23.50 Q

Tomaten, Mozzarella, Speck, Zwiebeln und Ei. '5
2
o

Pizza Rossini 28.50 E

Tomaten, Mozzarella, Rindfleischstreifen und Zwiebeln. g

- QO
Pizza Calzone 25.50 >

Tomaten, Mozzarella, Schinken, frische Champignons und Ei.

Wir berechnen fiir jede Zusatzbestellung:

Zwiebeln, Mais, Paprika — 2.00 CHF pro Beilage
Buffalo Mozzarella, Fisch, Fleisch, Steinpilze — 3.50 CHF pro Beilage




Mexikanische Spezialitaten
Fajitas zum Selberrollen

Unsere Fajitas werden auf einem gusseisernen Teller serviert und
begleitet durch funf Weizentortillas, Guacamolesauce, Yoghurt-

sauce und Ranchera-Sauce.

Wir berechnen fiir jede weitere Bestellung
Weizentortillas 0.50 CHF pro Stiick.

94 Vegetarisch mit Gemuse 28.50
95 Poulet mit Pouletgeschnetzeltem und Gemuse 32.50
96 Rind mit Rindsgeschnetzeltem und Gemduse 44.50

97 Riesencrevetten mit frischen Crevetten und Gemuse 44.50

98 Kanguru mit Kangurufiletgeschnetzeltem und Gemuse 39.50

99 Kalb mit Kalbsgeschnetzeltem und Gemuse. 47.50

105
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114

Fisch & Fleisch
Fisch

Eglifilet (ca. 180 g) 39.50
Gebraten in Mandelbuttersauce oder mit Steinpilzen und
Gemusegarnitur.

Zanderfilet (ca. 180 g) 39.50
Grilliert mit mediterranen Zucchinistreifen auf
Tessiner Risotto und luftigem Weissweinsabayon mit Safran.

Fleisch

Wienerschnitzel 44.50
Zartes Kalbfleisch mit Pommes Frites und Gemusegarnitur.

Ziircher Geschnetzeltes 44.50
Kalbsgeschnetzeltes an frischer Champignon-Rahmsauce
mit hausgemachten Butterrosti.

Filetto a la ,Rossini” 50.50
Rindsfilet mit GemuUsegarnitur und Twister Frites.



Fleisch vom heiBen Stein

mit drei verschiedenen kalten Saucen.

116 Rindsfilet (ca. 200 g) 49.50
117 Schweinssteak (ca. 200 g) 33.50
118 Lammfilet (ca. 200 g) 43.50
119 Kangurufilet (ca. 200 g) 39.50
120 Pouletbrust (ca. 200 g) 29.50

Wir servieren lhnen zu diesen Gerichten Gemiise oder Pommes.

Beilagen
125 Mediterranes Gemiise 6.50
126 Risotto 6.50
127 Nudeln 6.50
128 Pommes Frites 6.50
129 Bratkartoffeln 6.50
130 Rosti (hausgemacht) 7.00

Kinder Gerichte (nur fur kinder)

135 Pizza Bimbo 14.50
Margherita oder Prosciutto oder Funghi.

136 Schnitzel mit Pommes Frites. 16.50

137 Penne Bimbo 14.50

In Tomaten- oder Rahmsauce.

Hausgemachte Desserts
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140 Schokoladekuchen mit Vanille-Glace 13.50
141 Sorbetto al Limone mit Vodka oder Prosecco 11.50
142 Tiramisu 11.50
143 Mousse au Chocolat 11.50
144 Panna Cotta 12.50
145 Frischer Obstsalat je nach Saison 11.50
147 ,Rossini Kuchen” siehe Vitrine 7.50

Bitte fragen Sie nach den taglich frisch zubereiteten Kuchen,
die wir auch in der Vitrine ausstellen.




Aperitifs

168 Gespritzter Wein 2dl  8.50
169 Hugo 2dl 12.50
170 Prosecco 1dl  9.50
171 Kir Royal 1dl 10.50
172 Apero Spritz 2dl 12.50
173 Aperol 1%  4cl  8.50
174 Campari 23% 4cl  8.50
175 Cynar 16% 4cl 8.50
176 Martini weiss/rot/dry 15% 4cl 8.50
177 Sherry 15% 4cl 8.50
178 Pernod 15% 4cl 8.50
179 Port weiss/rot 19% 4c 8.50
180 Ricard 45% 2cl 8.50
181 Campari Orange 4cl 12.50
Softdrinks & Fruchtsafte
Offen
Sirup 3dl  2.00
Hahnenwasser 3dl  1.00
Hahnenwasser 5dI  2.50
Hahnenwasser 11 4.00
182 Wasser mit Kohlensaure 3dl  4.30
183 Wasser mit Kohlensaure 5dl  5.80
184 Wasser mit Kohlensaure 11 9.50
185 Wasser ohne Kohlensaure 3dl 4.30
186 Wasser ohne Kohlensaure 5dl  5.80
187 Wasser ohne Kohlensaure 11 9.50
188 Rivella Rot/ Blau 3dl  4.50
189 Rivella Rot/ Blau 5dl  6.50
190 Sprite 3dl  4.30
191 Sprite 5dl  6.50
192 Cola/Zero 3dl  4.50
193 Cola/Zero 5dl  6.50
194 Eistee 3dl 4.50
195 Eistee 5dl  6.50
4182 Apfelschorle 3dl  4.50
4183 Apfelschorle 5dl  6.50
Flaschen
196 San Pellegrino 25cl 4.50
197 San Pellegrino 5dl  7.00
198 Panna ohne Gas 25cl 4.50
199 Panna ohne Gas 5dl  7.00
200 Cola/Zero 3dl 5.50
201 Schweppes Tonicd/Bitter/Ginger 20cl 5.50
202 San Bitter 20cl 5.50
203 Chinotto 20cl 5.50
204 Sinalco 3dl 5.50
205 Apfelwein 5dI  7.00
206 Red Bull 6.50
207 O-Saft/Tomaten/Ananas/Grapefruit
Passionsfrucht/Apfelsaft. 20cl 5.00
Bier vom Fass
208 Panasche 25cl 5.30
209 Panasche 50cl 8.30
211 Stange Moretti 25cl 5.30
212 Kubel Moretti 50cl 8.30
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Weizen Erdinger 25cl  5.50
Weizen Erdinger 50cl 8.50
Schwarz Bier Hubertus 25cl 5.50
Schwarz Bier Hubertus 50cl 8.50
Flaschenbiere
Corona (Viva Mexiko) 35c/ 8.00
Alkoholfreies Bier 33cl 6.50
Kaffee
Café Créme 4.80
Espresso 4.80
Doppio Espresso 6.50
Capuccino 6.00
Capuccino mit Rahm 6.50
Cafe Amaretto 8.00
Latte Macchiato 6.50
Latte Macchiato 7.00

mit verschiedenen Aromen, z.B.
Vanille, Karamell, Kokos, Haselnuss usw.

Schale 5.80
Hauscafé Rossini mit Whisky Liqueur  8.00
Coretto-Grappa oder Coretto Anis 8.00
Carajillo “der Spanier mit Olé” 8.00
Bomba 8.00
Cafe Lutz 8.00
Ovomaltine (warm oder kalt) 6.00
Schokolade (warm oder kalt) 6.00
Schokolade mit Rahm. 6.50

Tee 5.50

Frichte, Verbena, Lindenbliten, Minze,
Hagebutten, Kamille, Schwarz, Grin-Tee.
Bitte schauen Sie auch unsere separate
Sirocco Teekarte.

Cocktails

Italian Colada 3dl 16.50
Bacardi, Amaretto, Kokossirup, Ananassaft, Rahm.
Sunshine 3dl 16.50
Bacardi, Martini, Ananas, Grenadine.

El Diabolo 3dl 16.50
Tequila, Ginger Ale, Cassis, Limettensaft.

Alabama Slammer 3dl 17.00
Gin, Southern Comfort, Amaretto, Zitrone,

Bitter Lemon.

Passion Limonade 3dl 16.50
Vodka, Gin, Passionsfruchtsaft, Limettensaft.
Tequilla Sunrise 3dl 16.50

Tequila, Grenadine, Orangensaft, frischer Zitronensaft.

Whisky Sour 3dl 16.50

Zuckersirup, frische Zitronensaft, Bourbon Whisky.
Pifna Colada 3dl 16.50

Rum, Ananassaft, Batida de Coco, Kokossirup, Rahm.

Caipirinha oder Mojito 3dl 16.50

Limetten, Pitu, brauner Zucker.



Alkoholfreie Drinks

259 Banana Bliss 3dl 14.50 311 Wodka Diverse 40% Ad 10.50
Frische Banane, Ananasnektar, Grenadine. 312 Gin Gordons 40% 4c| 10.50
260 San Francisco 3dl 13.50 313 Kirsch 42%  Acl 8.50
Orangensaft, Ananassaft, Grenadine. 314 Zwetschgen 37.5% 4cl 8.50
261 Bitte_r Sunrise _ 3dl 13.50 315 *Pflamli 37%  4cl 8.50 -
San Bitter, Orangensaft, Mangosirup. N i o Q
262 Cocktail Rossini’s 3dl 13.50 316 Willamine 37.5% A4d 8.0 2
Ananas-,Grapefruit- und Passionsfruchtsaft, 317 Kernobst 37.5% Ad 8.50 g
Blue Curacao, Grenadine. 318 Krauter 37.5% A4l 8.50 N
263 Coconut Kiss 3dl 13.50 319 Calvados 40%  Ad 8.50 =
Ananas, Grenadine, Kokossirup, Rahm. 320 La Vielle Prune 41% A4cl 12.50 (9).
264 Virgin Caipirinha 3dl 14.50 .
Limetten, brauner Zucker, Limonade. . ()]
Whiskys r
Long Drinks 321 Ballantine's 40% A4l 10.50 :LU
322 J&B 40% Ad 10.50 "q';
265 Cuba Libre 2cl 7.50 Ad 14.50 323 Chivas Regal 40% Al 14.00 G
266 Gin Tonic 2cl 7.50 A4cl 14.50 324 Glenfiddich 40%  A4cl 14.50 )
267 Wodka Orange 2c 750 A4 14.50 325 Oban 43%  Acl 16.00 a
268 Bacardi Cola 2c 7.50 Al 1450 326 Lagavullin 43%  4cl 16.00 -
269 Bloody Mary 2cl 850 4l 14.50 327 Jameson 40%  Acl 14.00 B
270 Whisky gola 2 U A 1520 Gerne berét Sie unser Personal iiber weitere 'S
271 Fernet Cola 2cl 7.50 Ad 14.50 Whisky-Sorten. &
272 Gummi Barli 2cl 750 A4 15.50 <
wv
Digestif : LR, )
328 Jack Daniel's 43%  Adl 13.50 c
$3 Malaga a— 850 329 Four Roses 40% 4c 12,50 ®
274 Averna 32% 4cd 850 330 jim Beam 40% 4 12.50 Q
275 Ramazotti 30% Ad 8.50 -
276 Fernet Branca/Menta 42%  A4dl 8.50 c
277 Jagermeister 35% 4d 850 Cognacs und Brandys S
278 Appenzeller 29%  4d 8.50 331 Remy Martin,Klassiker” 40% 2l  11.50 ¢
332 Hennessy 40% 2d 15.00 g
Grappa 333 Vecchia Romagna 40% 2d 9.50 8\
334 Armagnac 40% 2d 11.50 ]
300 Gran Moscato 40%  2d 10.50 335 Carlos 1 Grand Reserva 38%  2cl 12.50 .
301 Nardini 50% 2d 13.50 336 Cardenal Mendoza 42%  2cl 15.50 e
302 Chardonnay 41% 2d 1250 'S
303 Amarone 41% 2d 14.50 . '&'
304 Barolo 43% 2d  14.50 Liqueurs S
Gerne berat Sie unser Personal iiber weitere 337 Baileys 18%  Adl 9.50 v
Grappa-Sorten. 338 Amaretto di Saronno 28%  4dl 9.50 .
339 Dreambuie 40% Al 9.50 g
340 Tia Maria 25% Ad 9.50 :t
Spirituosen 341 Grand Marnier 40% Al 9.50 Q)
i 342 Cointreau 40%  4cl 9.50 2
305 Teql.nlla e — 10.50 343 Blue Curagao Bols 24%  4d 9.50
306 Malibu 21%  A4d 10.50 344 Blue Banana Bols 17%  A4dl 9.50
307 Havannah 40% 4cl 10.50 345 Berentzen Apfel 20% 4l 9.50
308 Havannah 7 40%  Acl 15.00 346 Sambucca 42%  A4cl 8.50
309 Havannah 12 40%  Ad 16.00 347 Limorselio 28%  4cl 9.50

310 Havannah Reserva 40%  Acl 15.50




Bankettsaal
50-100 Personen
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